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TECHNISCHES DATENBLATT / HACCP - SPEZIFIKATIONEN 

PULYGRIND® Kristalle 
REINIGER FÜR KAFFEEMAHLWERKE - AUCH FÜR MAHLWERKE IN VOLLAUTOMATISCHEN KAFFEEMASCHINEN  

Die Zusammensetzung wurde dem Gesundheitsministerium vorgelegt. 

…mehr als nur ein Reiniger! 
MERKMALE: PULYGRIND Kristalle ist ein spezifisches, weltweit einzigartiges Reinigungsprodukt, das 
2002 von unserem Forschungszentrum zur Wartung von Kaffeemahlwerken entwickelt wurde - auch für 
Mahlwerke, die in vollautomatischen Kaffeemaschinen eingebaut sind. Die Wirkstoffe von PULYGRIND 
Kristalle - genau abgemessene Teilchen, frei von störendem, unnötigem Staub - verfügen über 
wahrnehmbare Eigenschaften, die mit denen eines Lebensmittels vergleichbar sind, auch wenn das Produkt 
nicht zum direkten menschlichen Verzehr bestimmt ist. Hochkonzentriert, 100% reine Kristalle, ohne Gluten 
und/oder allergene Stoffe. Regeneriert die Mahlwerke, ohne dass sie ausgebaut werden müssen. EINE 
VERÄNDERUNG DER AUSMAHLUNG IST NICHT ERFORDERLICH. Patentierte neuartige Technologie. 
Befreit das Mahlwerk schnell von vorherigen Aromastoffen: Kaffee mit Schokoladen- oder 
Vanillegeschmack; Geschmacksstoffe und/oder Gewürze; nicht koffeinfreier Kaffee; Stoffe, die Gluten, 
Zucker und/oder bekannte allergene Stoffe enthalten usw.  Eigenschaften: verbessert die Cremigkeit des 
Kaffees, hebt sein Aroma und einen 100% sauberen Geschmack hervor.  
  
VORGEHENSWEISE: In vollautomatischen Kaffeemaschine mit eingebautem Mahl-/Dosierwerk: 1) Die 
Kaffeemühle so gut wie möglich von Kaffeebohnen reinigen; 2) eine Dosis PULYGRIND Kristalle 
hineinschütten; 3) erneut mit Kaffeebohnen füllen; 4) das Gerät ohne Veränderung der Ausmahlung 
betätigen und 1 Kaffee zubereiten; 5) erneut betätigen und den folgenden Kaffee wegschütten; 6) 
anschließend normal vorgehen. Die Anwendung, falls notwendig, wiederholen. Eventuelle Spuren von 
PULYGRIND Kristalle beinträchtigen in keiner Weise das Aroma und/oder die Cremigkeit des Espressos 
und sind nicht schädlich bei Glutenunverträglichkeit oder Diabetes.   
Bei traditionellen Mahlwerken in Bars oder Geschäften: 1) den Schlitten des Kaffeebohnenbehälters 
schließen; 2) einschalten und das Mahlwerk völlig leerlaufen lassen; 3) falls vorhanden, auch den Dosierer 
völlig entleeren; 4) den oberen Behälter der Kaffeebohnen entfernen; 5) den Inhalt von 1 oder 2 Tüten 
PULYGRIND Kristalle direkt auf das Mahlwerk geben; 6) den Kaffeebohnenbehälter erneut aufsetzen; 7) 
das Mahlwerk einschalten und PULYGRIND Kristalle verarbeiten lassen 8) den Schlitten des 
Kaffeebohnenbehälters öffnen und eine Dosis Kaffee (der aussortiert wird) mahlen (falls vorhanden, auch 
den Dosierer entleeren). 
 
ANWENDUNGSHÄUFIGKEIT: um die Ansammlung von angeschimmeltem oder ranzigem Mahlgut zu 
vermeiden, sollte die Behandlung mit PULYGRIND Kristalle jeden Abend oder mindestens ein Mal pro 
Woche, am besten während des Ruhetags, erfolgen.  
 
SELBSTTEST: Das Ergebnis visuell überprüfen. Das Vorhandensein anomaler Gerüche und/oder von 
Schimmel im Mahlgut prüfen.  Falls notwendig, die Reinigung gegebenenfalls wiederholen. 
 
KRITISCHE STELLEN: Überprüfen, dass keine alten, übel riechenden Rückstände in der Mahlkammer 
zurückgeblieben sind.  
 
SICHERHEITSHINWEISE: Das Produkt enthält keine Konservierungsstoffe. Die Packung immer gut 
geschlossen halten, entfernt von Wärmequellen und Feuchtigkeit. Bei korrekter Aufbewahrung bleibt das gut 
verschlossene Produkt lange haltbar. Bis zu dem auf der Packung empfohlenen Datum verwenden. 
 
 

PACKUNGEN: 
- Schachtel mit 10 Monodosen 
  Karton mit 24 Schachteln 
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